
（サラダ、寿司、付け添えのキャベツ・レタスなど）
（ケーキ、クッキー、餃子など）

どんなメニューがいいの？

カット済みの肉・野菜などの使用もおすすめです。

調理するスタッフ及び家族の体調を確認しよう（下痢、嘔吐、発熱などの症状はないか？）調理するスタッフ及び家族の体調を確認しよう（下痢、嘔吐、発熱などの症状はないか？）

（作り置き、自宅での食材の下処理や調理はしない）

高くなる

食中毒菌を持っている人が食品を取り扱うと加熱した食品に食中毒菌がついてしまい食中毒がおきる可能性
があります。

クーラーボック
スは

テント内に
置きましょう

以下のURL、二次元コード、キーワード検索のいずれかから市のホームページへアクセスしてください。
https://www.city.sagamihara.kanagawa.jp/kosodate/kenko/1026628/shokuhin/1007436.html


